
ÉCOLE DE REBENACQ

MENUS DU 06 au 10 mars

Entrées Plats Desserts

lundi
Maïs bio à la
vinaigrette

Émincé de poulet
label-rouge

Courgettes bio
Pommes

bio

mardi
Soupe à la

tomate
vermicelles

Pâtes bio à la
Bolognaise

Crème
dessert

chocolat
bio

jeudi 
Repas

végétarien

Salade coleslaw

Gratin de choux-
fleurs et pommes

de terre 

à la béchamel

Fromage
de brebis

IGP

Compote de
fruits bio

vendredi Mousse de
canard

Poissons meunière

Sauce colombo

Blé bio

Tarte aux
pommes

bio


